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MENUVORSCHLÄGE 
 
 
1  2 
Suppe Suppe 
--- --- 
Grüner Salat  Grüner Salat 
--- --- 
Schmorbraten  Ragout 
Gemüsegarnitur Gemüsegarnitur 
Kartoffelstock  hausgemacht Teigwaren od. Kartoffelstock 
 Fr. 37.-- Fr. 36.-- 
 
3  4 
Suppe  Suppe 
--- --- 
Grüner Salat  Grüner Salat 
---  --- 
Geschnetzeltes Rosé Braten 
Gemüsegarnitur mit Sauce Bernaise 
Nudeln oder Reis  Gemüsegarnitur 
 Fr. 36.-- Kartoffelgratin 
   Fr. 41.-- 
 
5  6 
Suppe Grüner Salat 
---  --- 
Gemischter Salat Fondue Bouilli - Boeuf 
---  mit Gemüse 
Rahmschnitzel  Schweinefleisch verschiedenen kalten Saucen 
an Pilzrahmsauce Knoblibrot, Pommes - frites 
Rüebli  --- 
Teigwaren oder Spätzli  hausgemacht Bouillon - Suppe 
 Fr. 37.-- Fr. 41.50 
 
 
 

Das Fleisch liefert unser, oder ein Biohof der Region! 
 

Die Beilagen der Menus können beliebig geändert werden! 
7  8 
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Suppe  Suppe 
---  --- 
Grüner Salat  Grüner Salat 
---  --- 
Alpbad – Hackbraten Schweins – Karreebraten 
Gemüsegarnitur mit Bratenjus 
Kartoffelstock  hausgemacht Gemüsegarnitur 
  Spätzli / Pommes - frites 
  Fr. 35.-- Fr. 40.-- 
 
9   
Suppe  Für Vegetarier: 
---   
Grüner Salat  servieren wir Pilzragout 
--- 
„Suure Mogge“  Rinds-Sauerbraten 
Rotkraut  garniert 
Kartoffelstock  hausgemacht 
 Fr. 40.-- 
 
Folgende zwei Menus servieren wir bis 15 Personen! 
 
10  11 
Suppe  Suppe 
---  --- 
Grüner Salat  Grüner Salat 
---  --- 
Beef - Steak  mit Kräuterbutter Schweinssteak  mit Pfeffersauce 

Gemüsegarnitur Dörrpflaume im Speckmantel 
Pommes - frites Gemüsegarnitur 
  Spätzli  hausgemacht 

 Fr. 42.-- Fr. 41.-- 
 
Zum Dessert empfehlen wir:   Hausgemachte Crèmen  Fr. 6.-- 
    Erdbbeer - Vacherin      Fr. 9.-- 
weitere Haus - Spezialitäten wie Kuchen, Coupe - Alpbad 
 
 
Kostenanteil für unsere Tischdekoration:      pro Pers.  Fr. 1.-- 
 

Willkommen im Gasthof Alpbad  Sissach, 
Fam. Hostettler - Moser  Tel.: 061 / 971 10 65 / E-mail: info@alpbad.ch 

www.alpbad.ch 


